
 

 

В А Н Р Е Д Н И      У Ч Е Н И Ц И

Наставни предмет:  НАЦИОНАЛНЕ КУХИЊЕ 
III разред 

Корелација: услуживање,

култура, хемија

На испиту ученик извлачи три националне кухиње и објашњава шихов историјски развој, намирнице 

које се користе у тој кухињи, најпознатија је

објашњава заступљеност кухиње у свету, наводи најпознатија јела одређене кухиње и познаје њихов 

начин припреме. Понуђене кухиње су:

1. Српска национална кухиња; 

2. Француска кухиња; 

3. Мађарска кухиња; 

4. Руска кухиња; 

5. Италијанска кухиња; 

6. Кинеска кухиња; 

7. Кухиње земаља Магреба; 

8. Турска кухиња; 

9. Грчка кухиња; 

10. Индијска кухиња; 

11. Јапанска кухиња; 

 
В А Н Р Е Д Н И      У Ч Е Н И Ц И 

 

НАЦИОНАЛНЕ КУХИЊЕ  
разред – кувар 

услуживање, куварство, познавање животних намирница

хемија, путеви хране, исхрана 

 

Испитна питања и теме: 

ту ученик извлачи три националне кухиње и објашњава шихов историјски развој, намирнице 

које се користе у тој кухињи, најпознатија јела и пића, културу исхране и посуђе које се користи, 

објашњава заступљеност кухиње у свету, наводи најпознатија јела одређене кухиње и познаје њихов 

начин припреме. Понуђене кухиње су: 

Стручно веће наставника угоститељске групе предмета

  

1 

куварство, познавање животних намирница, здравствена 

ту ученик извлачи три националне кухиње и објашњава шихов историјски развој, намирнице 

ла и пића, културу исхране и посуђе које се користи, 

објашњава заступљеност кухиње у свету, наводи најпознатија јела одређене кухиње и познаје њихов 

Стручно веће наставника угоститељске групе предмета 




